TEEOFF

A savourer seul... ou a partager!

Nos Planchettes

Les Trésors de nos Régions, CHF 28.-
Viande séchée, jambon cru et lard.
La Mixte, CHF 28.-

Nos charcuteries avec un assortiment de fromages de
la laiterie de Gimel.

Nos Flammenkiche

La Traditionnelle, CHF 18.-
Avec lardons croustillants, oignons et créme fraiche.

La Végétarienne, CHF18.-
Avec fromage, tomate et peperoncini.

Nos Salades

La Chévre Chaud, CHF 25.-

Un délicieux chévre fondant accompagné d'une salade fraiche, sublimé
par du miel et des noix croquantes, relevé par une vinaigrette maison.

La César, CHF 26.-

De la laitue romaine croquante, des fines tranches de poulet suisse, des
croUtons maison dorés, des copeaux de parmesan, le tout agrémenté
d’une savoureuse sauce César.

Provenance viandes et poissons selon affichage en salle.
Les produits suisses et les circuits courts sont privilégiés.



TEEOFF

Nos Classiques

Spaghetti al Ragy, CHF 25.-
Découvrez notre bolognaise maison, riche et savoureuse.

Penne all’Arrabbiata, CHF24 .-
Avec notre savoureuse sauce tomate relevée au piment.

Penne al Pesto, CHF24 .-

Un classique italien, savoureux et parfumé, avec le goGt authentique du
basilic.

Le "Cheese" du Chef, CHF 28.-
Le burger qui fait fondre tous les gourmets. Viande juteuse 100%
beeuf suisse, bun Boulangerie Stalder a Aubonne, cheddar fondant,
salade, tomate, cornichons et notre sauce Tee-Off.

Servi avec frites ou salade

Avec supplément bacon +CHF2.-

Le "Club" Tee-Off, CHF 26.-

Un classique incontournable : une mayonnaise onctueuse, du poulet 100 %
suisse, du bacon savoureux, un ceuf délicat, de la salade fraiche et une
tomate juteuse.

Servi avec frites ou salade

La Fondue Moitié-Moitié, CHF 27.-

Un Plongeon dans la tradition avec un mélange artisanal de la Fromagerie de Gimel.

Avec supplément pommes de terre +CHF 4.-

Provenance viandes et poissons selon affichage en salle.
Les produits suisses et les circuits courts sont privilégiés.



TEEOFF

Nos Viandes

L'Onglet, CHF 33.-

L'onglet de boeuf tendre et savoureux, accompagné d'une déclinaison
raffinée de légumes de saison, de pommes de terre sautées dorées ala
perfection, et relevé par un délicieux beurre Café de Paris.

Le Supréme, CHF 28.-

Le supréme de volaille délicatement préparé, accompagné de légumes
de saison colorés, de tagliatelles fraiches et nappé de son jus citronée.

Le Rosbeef, CHF 35.-

Rosbeef tendre, servi froid, accompagné d’'une salade fraiche, de frites
croustillantes et d’'une sauce tartare maison.

Notre Végétarien
Le Tofu, CHF 27.-

Nouvilles de riz au tofu, servies avec un curry vert de Ilégumes de saison.

Provenance viandes et poissons selon affichage en salle.
Les produits suisses et les circuits courts sont privilégiés.



TEEOFF

Envie de Douceur ?

Le Moelleux au Chocolat CHF10.-
Fait maison, fondant & souhait.

Avec supplément glace vanille +CHF 4.-
La Tartelette au citron CHF10.-

La tartelette au citron, délicatement garnie d'une créme citronnée
acidulée, sur une pate sablée croustillante

La Tarte du jour CHF 7.-

Une création maison qui varie chaque jour selon les inspirations du chef,
mettant en valeur des ingrédients frais et de saison.

Provenance viandes et poissons selon affichage en salle.
Les produits suisses et les circuits courts sont privilégiés.



